


La Scuola dell’Infanzia San Gaetano a onda ffonda 
le proprie radici nei valori della vita, dell’acco-
glienza, della condivisione e della solidarietà.  La 
scuola è luogo di tutti e per tutti, anche nella 
diversità. L’attività educativa ha una finalità ben 
precisa: la centralità della persona, in quanto 
ogni bambino è ritenuto unico e irripetibile nella 
sua personalità che si a accia alla vita. ffonda 
Il fatto educativo non è solo trasmissione di sa-
pere, ma è testimonianza di valori, è esempio 
che si fa vita nella quotidianità, per cui il bambi-
no apprende maggiormente dal modello, ovvero 
l’educatore.

La Scuola promuove la formazione integrale della personalità nella prospettiva 
di formare di soggetti liberi, responsabili e partecipi alla vita della comunità. 

NIDO INTEGRATO

Accoglie bambini dai 12 ai 36 mesi in un ambiente dedicato, pensato e 
attrezzato su misura. Posti disponibili: 18

SCUOLA DELL’INFANZIA 

È suddivisa in quattro sezioni omogenee per età: Propedeutica (2-3 anni); 
Piccoli (3-4 anni); Medi (4-5 anni); Grandi (5-6 anni), alle quali sono dedicati 
spazi accoglienti, luminosi e funzionali alle attività. Posti disponibili: 110 

PROPOSTA DIDATTICA: 

•  potenziamento delle competenze 
linguistiche e logico-matematiche

•  attività in lingua inglese
•  psico-motricità, corsi di nuoto e di sci

•  uscite sul territorio
•  attenzione ai bisogni educativi speciali
•  collaborazione con gli Enti del territorio

Dopo Scuola

La Scuola dell’Infanzia San Gaetano o re, ffonda 
per tutto l’anno scolastico, un servizio di 
accoglienza ai bambini frequentanti le 
Scuole Primarie e Secondarie di I grado 
del territorio, per il pranzo e l’assistenza 
allo studio pomeridiano.

Centro Estivo 

Nei mesi estivi la nostra scuola 
organizza regolarmente il centro 
estivo Nevegalitos, curato e gestito 
direttamente dalle educatrici della 
nostra Scuola, con proposte sportive, 
artistiche, culturali e laboratoriali, 
suddivise per fasce d’età.

La nostra Scuola dispone di una mensa interna, con 
personale qualificato, addetto alla preparazione dei 
cibi, seguendo scrupolosamente la tabella dietetica 
predisposta dall’ASL e le norme igieniche e di 
conservazione degli alimenti previste dal sistema HACCP.

Particolare attenzione è posta ai casi di allergie e/o 
intolleranze alimentari certificate,

Il menù viene regolarmente esposto, in modo che sia 
consultabile dalle famiglie.

MISSION

OFFERTA DIDATTICA

ATTIVITÀ INTEGRATIVE

MENSA INTERNA
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